,Kocie oczka” — nie tylko na sSwieta
30 dag. Maki

15 dag. Margaryny lub masta

10 dag. Cukru

2 z6ttka

3 tyzki kwasnej sSmietany

¥ tyzeczki proszku do pieczenia

Catos¢ zagniatamy i odstawiamy do lodéwki na ok.20 minut.
Nastepnie watkujemy ciasto na cienkie placuszki z ktérych foremka
okragta wycinamy koteczka. W niektdrych kéteczkach wyciskamy
mniejsze kéteczka (oczka).

Wyciete kéteczka uktadamy na blache, wstawiamy do nagrzanego
piekarnika -180 -200 stopni i czekamy az sie zarumienia.

Po upieczone wystudzone ciasteczka smarujemy dzemem -ciasteczko
bez dziurki przektadamy ciasteczkiem z dziurkg a nastepnie
posypujemy cukrem pudrem.
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